Zpravodaj 10/2004 — prosinec

Mili Pribramaci,

Zakladni Skola a Matefska Skola Piibram potadaji v patek 17.12.2004 v prostorach skoly v
15:30 Vanocni besidku. Vsichni divaci jsou vitani.

Tentyz den v 17 h Vas Obecni tfad Pribram srdecné zve na malou predvano¢ni
slavnost rozsvécovani stromecku, ktera se kona tradi¢n¢ na navsi u kaple. Je pfipraven
kratky kulturni program a obcerstveni.

POVIDANI O CUKROVI

Vanocni cukrovi — to je lahtidka, ktera neodmyslitelné patii k vanocnim svatkim. Kdyz se kuchyni rozvoni
vanilka, pfijdou ¢asto maminkam a babi¢kam pomahat i ti, co se o varfeni cely rok nestaraji. Pro déti ma peceni
prichut’ tajemného ritualu, ktery musi byt nutné vykonan, aby piiSly touzebné o¢ekavané vanoce. Navic pii
vykrajovani a zdobeni je jim dovoleno pustit z uzdy svou vytvarnou fantazii. Té€sto, krémy, ¢okoladu, ofisky a jiné
dobritky s rozkosi ochutnavaji mali i velci.

V Piibrami mame jist¢ hodn¢ Sikovnych cukraiek, ja jsem si pro tenhle ¢lanek vybrala pani Sovkovou. Byla
ochotna prozradit par svych osvédcenych receptli na zajimavé druhy vanocniho cukrovi.

Zruéné hospodynky by mohly zkusit nasledujici recept.

Ofechovi $neci
14 dg hladké mouky, 14 dg masla, 2 Zloutky, 20 dg kvasnic, 2 IZice mléka
Napln: 2 bilky, 15 dg mouckového cukru, 15 dg mletych orechii

Kvasnice namoc¢ime do vlazného mléka. Pak ze vSech ptisad zpracujeme tésto, vytvotime bochanek, ktery
rozdélime na 4 stejné dily. Kazdy dil vyvalime na obdélnikovy tenky pasek (zhruba 10 cm Siroky, 30 cm dlouhy).
Napln ptipravime tak, ze uslehdme bilky s cukrem a vmichame ofechy. Rozd¢lime ji rovhomérné na 4 pasky a
tésto s naplni pak opatrné svineme jako roladu (vzniknou 4 valecky dlouh¢ ptiblizn¢ 30 cm). Valecky krajime niti
na platky 1 cm silné (jde to 1épe, kdyZ nékdo pomaha). Platky klademe naplocho na plech vylozeny pecicim
papirem, jednotlivé kousky musi byt asponi 2 cm od sebe, protoze pecenim hodné nabudou. Peceme (180-200 °C)
dortizova. Sneéci plasticky vystoupnou a vzniknou hezké ulity.

Dalsi recept je jednoduchy na préci a nenaro¢ny na suroviny.

Rohlikové pusinky
3 bilky, 2 rohliky, 10 dg mouckového cukru, 10 dg nasekanych orechii

Bilky uSlehdme, rohliky nakrajime nadrobno. Pak vSechno smichame a z hmoty tvofime (napft. 1Zi¢kou) malé
hromadky a klademe je na vymastény, vysypany plech (nebo na pecici papir). PeCeme (180-200 °C) dorizova,
spodky macime v ¢okolade.

Tteti recept je pro zménu na nepecené cukrovi.

Suhajdy

Orechovad napli: 12,5 dg 100% tuku, 35 dg mouckového cukru, 10 dg mletych orechii, 0,5 dl rumu, 0,5 dl mléka.
Rozpustime tuk s cukrem, pfidame ostatni ptisady a vafime 5 min ve vodni lazni.

Cokoladova napli: 12,5 dg 100 % tuku, 25 dg ledovych kastant (1ze namichat kastany s ¢okoladou na vateni).
Rozpustime ve vodni lazni.



PInime malé papirové kosicky: ¢okoladova vrstva, pak ofechova, nahoru znovu ¢okoladova, zdobime ofiskem
nebo mandli.

Zeptala jsem se pani Sovkové, jaké cukrovi se chystalo na vanoce, kdyz byla jest¢ mala holc¢icka. NejCastéji se v
ptibramskych chalupéach pekly pracny, linecké vykrajované pecivo, vanilkové rohlicky, ale hlavné nikde nesméla
chybét domaci vanocka. Hodné domacnosti nemélo ve starych ¢asech vahu a hospodynky musely umét odhadnout
spravna mnozstvi vseho, co se do tésta davalo. Recepty a praktické zkusSenosti se v rodinach predavaly z generace
na generaci.

Sousedé se o svatcich navstévovali a ochutnévali, co méli napeceno jinde. Pani Sovkova vzpomina, Ze nejvice ji
chutnaly krapace, které pekla pani Sysova (Sysovi bydleli tenkrat v rohovém domku ¢.p. 74 naproti obecnimu
uradu). Krapace se délaly z Slehaného bilku, do kterého se dalo hodné cukru, aby vzniklo tuzsi tésto. Tésto se
vyvalelo, z n&j se pak vykrajovaly riizné tvary — hvézdicky, kole¢ka, srdicka. Cast tésta byvala obarvena dohnéda
kakaem. Tvary se pekly pomalu v mirn¢ teplé troub¢. Kdyz vidim déti s chuti chroustat kostkovy cukr, je mi jasné
ze ktapace musely mit u nich velky tspéch.

V dobach, kdy jesté nebyla televize, travili lidé ¢as vano€nich svatkli vzajemnymi navstévami a povidanim. Bylo v
tom urcité¢ hodn¢ srde¢nosti, radosti a veseli. Zkusme letos na chvili vypnout televizi a zajit potésit babicku,
dédecka, posedet u stolu s prateli, ochutnat, jaké dobroty napekli u sousedii. Mozna, ze se pak na sebe a na svét
budeme vice usmivat.

(u)

PRIBRAMSKE LESY

Katastr obce Ptibram na Moravé ma vyméru necelych 1 300 ha. Z toho zhruba 800 ha zabiraji lesy. 37,5 ha lesa
patii obci. Hranice nam odborné vytyéil zastupce podniku Lesy CR. Nejvétsi souvisla plocha (16,2 ha) obecniho
lesa se rozklada pod Zelenou horou (v Ob¢iné) — od Blazkova kiizku k silnici na Zastavku, kolem starého htisté az
témet po lesni asfaltku za nim. Odtud se pas obecniho lesa tahne jizn€ kolem studanky a starého lomu, kde kdysi
byvala cernd skladka odpadii, k potoku Habitina za zahradkovou osadu V Talku. Druha nejvétsi plocha (4,2 ha) je
na okraji Zarazeného lesa. Zacina vybézkem dotykajicim se vlevo silnice Zastavka — Bfezina a odtud pokracuji
obecni pozemky jihozapadné v pasu dlouhém ptiblizné 500 a Sirokém 100 m. Obci patii dale lesik na pravém
brehu potoka Habtiny mezi chatkami a mlynem. Pod Doubim mame pas lesa na levém biehu Popovického potoka
od silnice az za byvalou skladku odpadt. Malé, n€kolika arové lesni parcely vlastnime nad intravilanem Zastavky
u silnice na Vysoké Popovice, u Hordkovy héjenky a u lomu v Marianském tdoli.

Stari stromt v lese se pohybuje nejvice od 10 do 90 let, malé plochy porostt jsou piestarlé, maji az 130 let. V
druhové skladbé prevladaji smrky a borovice, doplnuji je duby a modfiny. Méné se v nasich lesich vyskytuji buky,
jedle, habry. Udoli potokil lemuji olSe a jivy, jako plevel v lese rostou biizy a akaty.

Obecni ufad si na péci o lesy najal odborného lesniho hospodare p. Klusaka za Zbraslavi. Na jeho doporuceni jsme
nechali nedavno odtézit 1 nékladni auto dieva, coz ptineslo dobry zisk obecni pokladné. Soubézné hospodar
zajiStuje vysadbu mladych stromkili na mytinach, dolestiuji se paseky a proluky. Na dolesnéni proluky mezi
chatami a mlynem jsme ziskali vyhodnou statni dotaci. Vysadba a péce o les probiha v souladu s lesnim planem
Lestt CR. Ridi se modernimi poznatky péstovani lesti, cilem je udrzovani rozmanité druhové a vékové struktury,
aby les byl odolny viici skiidetim a polomam.

(mu)

PECE O ZVER V ZIME

Myslivecké sdruzeni Habtina Ptibram na Moravé, které ma v pronajmu lesni honitbu LCR a.s., je vedle Sokola a
zahradkart jednim z mala funkénich a aktivnich spolkl v nasi obci, pfestoze nepotfada zadnou viditelnou akci
(zébava, ples). V soucasnosti ma 13 ¢lent véetné 2 hostli a hospodaii na 823 ha lesa.

Jeho Cinnost se zaméfuje na celorocni péci o zvet, jeji pozorovani, spolupraci se Statni veterinarni spravou napf.
pfi ordlni vakcinaci liSek proti vzteklin€ a samoziejmé také na lov, zvlasté pak redukci pocetnich stavii Cerné zvéte.



Zimni obdobi je pro myslivce obzvlast’ ndrocné. Castéji nez jindy navstévuji krmelce a doplituji seno, letninu,
duZnatd a jadrna krmiva, aby pomohli zvéfi pfekonat obdobi nouze. Na tomto misté bychom chtéli podékovat ZS
Zastavka, ktera pro nas kazdoro¢né organizuje sbér kastand.

Dale bych se chtél na tomto misté zminit, ze pokud nékdo vidi v zimnim obdobi krmelec, kde neni ,,zakrmeno*
neni to z toho diivodu, ze by na néj bylo zapomenuto ale proto, Ze v blizkosti je mlada vysadba a Lesy CR zakazaly
v takové lokalit¢ prikrmovat zver.

Na z&vér naSeho kratkého clanku bych chtél za Myslivecké sdruzeni Pfibram poptat nas§im obc¢anlim klidné svatky
a hodné& Gispéchii v novém roce 2005.

(pd)

PREJEME RADOSTNE A POKLIDNE PROZITi VANOCNICH SVATKU,
HODNE STESTI, ZDRAVI A USPECHU V ROCE 2005

SPOLECENSKA KRONIKA

V prosinci se doziva zivotniho jubilea Jan Truhlaf (70 let), Véra Dittrichova (80 let). Blahoptejeme!

HUMOR

Jenda piSe JeziSkovi: Jezisku, protoZze médm malé kapesné, potiebuji pod stromecek trumpetu, bubinek a vodni
pistoli. Dédecek mi da penize, abych netroubil, starsi sestra, abych nebubnoval, kdyZ se uci a starsi bratr, abych ho
porad nepoléval vodou.



* Tak vy prej nepomahate synackovi s matikow ...~



